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				Les études se suivent et leurs résultats se confirment, les Français aspirent à manger mieux en privilégiant les produits sains. Les scandales alimentaires récents ne sont évidemment pas étrangers à cette exigence de naturalité.

				Qu’en est-il pour les vins ? Pas ou peu d’études sur le comportement et les attentes des Français mais, dans les vignes, les choses changent. Les vins « naturels » connaissent un succès grandissant auprès des consommateurs, quant au vignoble bio, il représente désormais, en superficie, 9,1 % du vignoble français. Des chiffres en constante progression que l’on doit à des hommes et à des femmes qui ont décidé de ne pas ou de ne plus adhérer à un système conventionnel globalement irrespectueux de l’environnement et par conséquent du consommateur.

				 

				Après avoir défendu, le bien manger via 180 °C, première revue culinaire indépendante, les éditions Thermostat 6 ont donc décidé de défendre le bien boire : le jajazine 12°5 devient le porte-drapeau de ce monde viticole en pleine mutation. Notre vocation n’est pas de taper sur la viticulture conventionnelle ni de systématiquement encenser la dissidence parce qu’au final, quel que soit le mode de culture choisi, il y a, dans les verres ou dans les carafes, du bon et du mauvais, voire du très bon et du très mauvais.

				 

				Ce qui nous intéresse aujourd’hui, dans un univers où les titres de presse spécialisés en vin ne s’adressent qu’à des amateurs éclairés qui savent ce qu’est un arôme empyreumatique, c’est de parler des Hommes – car ce sont bien eux – qui, en partie, font le contenu du flacon. En toute indépendance, parfois simplement après avoir bu une gorgée d’une de leurs cuvées, nous sommes allés à la rencontre de ces nouveaux vignerons qui ont décidé, pour votre bien-être, de sortir du rang. Ils ont 30, 40, 60 ans ou plus et sont opposés depuis deux, dix ou vingt ans aux méthodes de viticulture et de vinification industrielles. Les écouter, c’est comprendre qu’une autre viticulture est possible, qu’elle ne date pas d’hier, qu’elle n’est pas un effet de mode et qu’il est important, à leurs yeux, de proposer aux consommateurs une alternative avec des vins sains, des vins propres, des vins singuliers. Nous aurions pu nous contenter de présenter uniquement ces hommes et ces femmes tant il y a matière, notamment dans la jeune génération, mais le vin ne se résume pas à des rencontres. C’est aussi un univers qui englobe à la fois des chansons à boire, des livres à feuilleter, des recettes à déguster, des lieux inédits à découvrir, des nouvelles à savourer, des coups de gueule à écouter et des métiers à découvrir. Et, sans vouloir vous pousser à la consommation, nous vous soumettrions volontiers l’idée de lire ce premier opus avec à portée de main, un verre, un tire-bouchon et une bouteille. En revanche, si vous sortez des cacahuètes… on ne cautionne pas. 
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				Homme de quilles

				Le long du Layon, Patrick Baudouin produit des liquoreux et des grands blancs secs issus du « ch’nin ».

				 p. 22 
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				Serment de vigne

				Pour Antoine Pétrus, être sommelier, c’est faire le lien entre la terre et la table.

				 p. 28 
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				Jajalogie

				Pour tout savoir sur la malo.

				 p. 32 
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				Les clés de la cave

				Avenue George-V, à 14 mètres sous terre, 50 000 bouteilles vous contemplent.

				 p. 36 
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				Circum vinum

				Grâce à des éleveurs comme Abel Bizouard, le cheval de trait est de retour dans les vignes.

				 p. 52 
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				Les archives du vin

				Chansons à boire.
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				Homme de quilles

				Dans le Jura, Raphaël Monnier prouve que l’on peut mener deux carrières en même temps, celle de professeur d’histoire-géo et celle de vigneron.

				 p. 76 
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				Accords et désaccords

				Et si pour une fois, on ne choisissait pas son vin en fonction du plat mais l’inverse.

				Dix cuvées dégustées, dix plats cuisinés.

				 p. 98 
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				Litres et ratures

				Quand un écrivain rencontre pétrus dans son verre.

				 p. 116 
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				Femme de quilles

				En Suisse, Marie-Thérèse Chappaz est la reine du Valais où les vignes s’accrochent à la montagne.

				 p. 134 
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				Serment de vigne

				Romuald Cardon a le pif pour dénicher et représenter les vignerons auprès des restaurateurs et des cavistes.

				 p. 150 
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				Appellation d’origine expliquée

				L’appellation terrasses-du-larzac examinée sous toutes les coutures.

				 p. 158 
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				C’est du brutal

				Chez les Persyn, on distille de père en fils une eau-de-vie du Nord, le genièvre.

				 p. 170 
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				J’y connais rien...mais

				Delphine ne boit pas mais parfois, elle craque et raconte les émotions ressenties dans son palais.

				 p. 172 
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				Pin’art graphique

				Quand notre directeur artistique étudie le design des étiquettes sans boire une goutte de vin.
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				Le vin n’est pas une histoire d’hommes
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				Il n’y a pas de cuvée sans feu
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				Tu t’es vu quand t’as lu ?
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				Pour se marrer entre deux verres
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				L’œil de Michel Tolmer

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

				
					[image: ]
				

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				
					76

				

			

			
				
					page

				

			

		

		
			
				
					158

				

			

			
				
					page

				

			

		

		
			
				
					116

				

			

			
				
					page

				

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				12°5 #1 ‹ automne-hiver › 3

			

		

	
		
			[image: ]
		

		
			
				4

			

		

		
			
				Directeur 

				de la rédaction

				éric

				Fénot

				Rédacteur 

				en chef

				Philippe

				Toinard

				Rédactrice et styliste culinaire

				Delphine 

				Brunet

				Directeur artistique

				Fabrice 

				bloch

				Auteur culinaire

				Stéphan 

				lagorce

			

		

		
			
				Comité éditorial 

			

		

		
			
				Contributeurs

				TEXTES 

				
					[image: ]
				

			

		

		
			
				portraits : Bénédicte Govaert

			

		

		
			
				 

				Aymone Vigière d’Anval
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				Après avoir travaillé dans l’édition puis la presse littéraire, Aymone Vigière d’Anval est « tombée dans le vin » il y a une quin-zaine d’années grâce à un sommelier et à Jacques Néauport (légende du vin natu-rel). Elle a collaboré à GaultMillau avant de rejoindre Saveurs en 2003. Son truc ? Parcourir les vignobles à la découverte de vrais vins emplis d’âme.
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				Jacky Durand
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				Reporter et chroniqueur culinaire, Jacky Durand dans Libération chaque jeudi « Tu mitonnes » et des récits autour du boire et du manger dans les pages Food du samedi. Il a publié cinq livres autour des terroirs, des nourritures et de la cuisine, dont Voyage amoureux dans la cuisine des terroirs paru aux éditions Carnets Nord.
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				Luc Folliet
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				Diplômé de l’ESJ Lille, Luc Folliet, qui mange bon et boit bio, a réalisé les trois saisons de Cook en Scoot pour Cuisine + avant de rejoindre La Revue du vin de France. Parallèlement, il a mené une enquête sur l’île de Nauru. De cette expé-rience sont nés un documentaire et un livre, Nauru, l’île dévastée, aux éditions La Découverte.
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				Sylvie Augereau
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				Après un tour de France à travailler dans les vignes pour savoir de quoi on parle, Sylvie Augereau a collaboré pour La Revue du vin de France et pour Le Nouvel Obs. Elle a également publié trois Carnet de vigne avec Omnivore. Si elle continue à écrire, elle est aussi vigneronne sur les bords de Loire.`
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				Isabelle Saporta
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				Surnommée la Jeanne Hachette des petits producteurs par le blogueur vin Jacques Berthomeau, Isabelle Saporta est l’auteur de Foutez-nous la paix ! paru aux éditions Albin Michel en 2016, un cri d’amour adressé aux artisans de la bonne chère. Par le passé, elle a également écrit Vinobusiness et Le Livre noir de l’agriculture.
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				Dominique Hutin
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				Auteur, journaliste, Dominique Hutin pense le vin en colorations lues/ouïes/vues (Régal, Le Fooding®, L’Express, Cuisine +, Radio France…). Entre ses dimanches à France Inter (« On va déguster »), il s’emploie à repenser la dégus-tation en croisant les univers (Ciné-Cépages, Nuit blanche…).
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				Jean-Luc Luyssen

				
					[image: ]
				

				Après de nombreux boulots sans qualifica-tion, il devient photographe à 27 ans, passe par l’agence Gamma pour traiter les sujets politiques et humanitaires, avant de deve-nir indépendant.
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				Jean-Luc Bertini
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				Il travaille depuis une quinzaine d'années pour un grand nombre de titres de la presse française (Le Monde, Libération, Télérama, L’Obs, L’Express, Elle, Le Magazine littéraire, Lire, Citizen K, Rolling Stones, Marie Claire, Le Figaro Magazine…). Il a fait paraître en 2014 l’ouvrage Solovki, la bibliothèque per-due aux éditions Le Bec en l’air.
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				Marie-Pierre Morel
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				Elle vit et travaille à Paris, partageant son activité entre édition, art de vivre et tra-vail personnel. Son credo : lumière du jour, simplicité et clarté du regard. Voir, regar-der, bien regarder.
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				Antoine POULAIN
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				Graphiste et peintre, il a toujours éta-bli des relations quasi mystiques avec le vin. Le soir venu, après avoir descendu quelques quilles, soit il imite à la perfection la démarche du gorille mâle en rut, soit il se met à griffonner sur un coin de nappe d'une main aussi sûre qu'avinée des des-sins automatiques dignes des surréalistes.
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				Michel Tolmer
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				Peintre et graphiste, créateur avec Philippe Quesnot du site Glougueule, Michel Tolmer illustre le vin tendance nature. Il est l'auteur de Mimi, Fifi & Glouglou, une bande dessinée sur la dégustation parue aux éditions de l'épure.
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				Domaine Patrick Baudoin. Princé. 49290 Chaudefonds-sur-Layon. Tél. : 02 41 74 95 03. www.patrick-baudouin.com 
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				Le long du joli Layon, Patrick Baudoin incarne tout à la fois la douceur angevine et le tumulte des envies et des idées. Parmi ses souhaits, que le cépage roi de l’Anjou, le chenin, reprenne sa véritable place. Bienvenue chez un intello-paysan aux cuvées de haut vol.
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					Photographies Marie-Pierre Morel
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				des chemins dans sa vie personnelle, une vie professionnelle moins trépidante, les conditions étaient réunies pour faire autre chose, faire le grand saut. « J’avais simplement envie de revenir ici et de faire quelque chose par moi-même, reconnaît-il, en feuilletant l’album des souvenirs. Je suis né à Angers, j’allais à l’école à Chaudefonds et on est montés à Paris quand j’avais 5-6 ans, mais on revenait 

			

		

		
			
				Patrick Baudoin aurait pu rester à l’usine ou demeurer libraire à Paname, mais les coteaux vallonnés de son enfance ont finalement eu raison de lui. Retrouver la vérité de la terre, s’ancrer au bord du Layon et faire quelque chose de ses mains. 

				Après des études d’histoire, Patrick délaisse les amphis pour travailler à l’usine, empreint et épris de son militantisme mao. On le retrouve plus tard à la tête d’une librairie en bas de la rue de Belleville, à Paris. Plusieurs vies dans une vie, quoi de plus banal. Une nouvelle l’attendait. En pleine croisée 
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				Les douces brumes du matin, intrinsèques à l’Anjou.

			

		

		
			
				 

				Heureusement que le futur vigneron était empli de la naïveté des débuts et des passionnés puisqu’il ne restait que 1,5 hectare de vigne et des coteaux en friche lorsqu’il est revenu sur ses terres angevines !
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				pendant les vacances. » Alors, bien sûr, l’on comprend aisément que les souvenirs de cellier et de vendanges aient peuplé la mémoire du gamin. Et que les racines aient été plus fortes. Ses arrière-grands-parents avaient vendu leur charcuterie et acheté des vignes entre 1910 et 1920, la passion s’est transmise par les femmes, d’où sa cuvée hommage Maria Juby, du nom de l’aïeule, maîtresse vigneronne. Même son père, qui tenait un magasin d’ivoire et de corne, adorait les vignes. Le sang de ces dernières coulait depuis un bout de temps dans les veines de cette famille. « Quand je me suis installé officiellement en 1990, je n’avais pas conscience des enjeux. Franchement, je n’y connaissais pas grand-chose. » 

			

		

		
			
				Un long chemin

				Heureusement que le futur vigneron était empli de la naïveté des débuts et des passionnés puisqu’il ne restait que 1,5 hectare de vigne et des coteaux en friche lorsqu’il est revenu sur ses terres angevines ! Il a alors fallu replanter les parcelles familiales et doucement, au fil des années, en acheter d’autres, pour parvenir aujourd’hui, après un long chemin, à une surface de 14 hectares, 4 en cabernet franc et le reste en chenin. Les parcelles, toutes certifiées en bio, donnent naissance à des anjou blancs, des anjou rouges, du  savennières (1 hectare planté en 2009), du quarts-de-chaume et bien sûr du coteaux-du-layon. 
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				Les yeux d’un rêveur, la sensibilité d’un poète, Patrick Baudoin n’en est pas moins un vigneron engagé, travailleur acharné et sans cesse en activité, à mettre en place projet sur projet. Dès 1994, il cesse complètement de chaptaliser (enrichissement par ajout de sucre), ce sera l’un de ses premiers grands credo, jamais abandonné d’ailleurs. « Il faut vraiment arrêter de faire du vin avec de la betterave », aime-t-il à dire, faisant remarquer que la girouette au-dessus de la maison représente non seulement son chêne adoré, emblème du domaine, mais également le symbole du syndicat des anti-sucreurs, créé en 1896, et qui représente une jeune femme contemplant avec ravissement une grappe de raisin. Dans les belles appellations 

			

		

		
			
				de mœlleux et liquoreux d’Anjou, autrement dit coteaux-du-layon, coteaux-de-l’aubance, bonnezeaux, chaume et quarts-de-chaume, seule la dernière a interdit la chaptalisation dans son décret d’application. Mais le problème est complexe, puisque, au vu du niveau d’exigence et de qualité, il est très compliqué de faire du quarts-de-chaume tous les ans, les rendements étant trop faibles. Le marché de niche des liquoreux est loin d’être évident et les soucis de notoriété, notamment en coteaux-du-layon, existent depuis longtemps déjà.

				Redonner sa place au chenin

				Les mauvaises décennies ont effectivement laissé avec elles une image médiocre de 

			

		

		
			
				Page de gauche

				En haut à deux pas du domaine, le Layon sillonne jusqu’à Chalonnes-sur-Loire où il rejoindra la Loire.

				En bas Paysage de carte postale, la majestueuse Loire.

			

		

		
			
				 

				« Il faut vraiment arrêter de faire du vin avec de la betterave », aime à dire Patrick Baudoin.
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				Ci-contre Le chêne préféré de Patrick Baudouin, devenu l’emblème du domaine.
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				vins sur-chaptalisés, très soufrés, où les tries étaient bannies. Cépage exigeant, le chenin peut cependant donner de très grands vins. Patrick explique que « c’est grâce à la volonté des vignerons de produire de grands liquoreux que la Loire signe aujourd’hui de grands vins blancs secs, issus du chenin qui représente un formidable passeur de terroirs ». Ce cépage est véritablement l’identité de l’Anjou, la région représentant plus de la moitié de la surface plantée en France. Cépage exceptionnel, le « ch’nin », comme on le prononce ici, pousse sur les 

			

		

		
			
				terroirs de schistes à l’ouest et de calcaire, à l’est. Tout aussi exceptionnelle, sa capacité à donner naissance aussi bien à de grands blancs secs qu’à de merveilleux liquoreux, mais aussi à des effervescents. Pourtant, localement, les surfaces de chenin ont diminué de moitié en cinquante ans au profit notamment des vins rosés, qui représentent 50 % des volumes. Patrick Baudoin en a fait son cheval de bataille, souhaitant ardemment lui faire « retrouver sa véritable fierté ». Le 28 août 2015, à Faye-d’Anjou, une journée d’études a été 

			

		

		
			
				Ci-dessus Certaines parcelles sont plus pentues qu’il n’y paraît !

			

		

		
			
				Page de gauche

				éléments constitutifs du paysage angevin, les coteaux.

			

		

		
			
				 

				Patrick explique que « c’est grâce à la volonté des vignerons de produire de grands liquoreux que la Loire signe aujourd’hui de grands vins blancs secs, issus du chenin (…) ».
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