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				Il est interdit d’interdire. Souvenez-vous, en janvier, vous claquiez des bises à vos proches en leur souhaitant une bonne année et vous repreniez même une deuxième part de galette des rois par simple gourmandise, mais aussi parce que personne n’avait eu la fève au premier tour. Le tout en débouchant une bouteille de champagne zéro dosage pour fêter 2020 et une bouteille de clairette de Die bio pour escorter la galette.

				 

				Pendant ce temps, addictologues et représentants d’associations hygiénistes français se relayaient, dès le 1er janvier, devant les caméras et les micros pour faire la promotion du Dry January (Janvier sec), une campagne mise en place outre-Manche en 2013 et dont on nous dit qu’elle connaît un immense succès. Dry January, initialement porté par Santé publique France, ne prône pas l’abstinence totale, mais incite à faire une pause avec l’alcool. Une initiative, soit dit en passant, balayée d’un revers de main dès novembre 2019 par Emmanuel Macron qui avait fait savoir, au cours d’un déplacement en Champagne, qu’il n’y aurait pas de Janvier sec en France.

				 

				Mais bien que le président de la République ait appelé l’État à ne pas soutenir financièrement une telle opération, les hygiénistes n’ont pas baissé les bras en lançant de nouvelles actions « à visée pédagogique ». Sont alors apparus sur les réseaux sociaux Janvier Sobre 2020 et Mois Sans Alcool. Le premier, sur Twitter, était suivi (au « vin » janvier « deux mille vins » – NDLR) par… 163 personnes et le second, à la même date, par 131 abonnés.

				Même bérézina sur Instagram, toujours au 20 janvier, où le compte @ moissansalcool enregistrait 6 abonnés et zéro publication pendant que @ janviersobre comptait 89 followers. C’était un peu mieux sur Facebook, 1 225 membres pour le premier, 511 pour le second.

				Tout ça pour ça ? Toute cette agitation médiatique dès potron-minet le 1er janvier pour nous rappeler pêle-mêle les 41 000 morts par an dues à l’alcool, le succès de ces opérations chez nos voisins belges, anglais et finlandais, l’assurance de perdre du poids et de retrouver un meilleur sommeil si on s’abstient de consommer de l’alcool pendant un mois, le tout en tapant sur les lobbies du vin qui auraient manœuvré politiquement pour que Dry January ne voit pas le jour.

				 

				Mesdames et messieurs les censeurs hygiénistes, vous avez perdu une bataille, admettez-le. Les Français n’aiment pas qu’on leur dicte leur façon de vivre. Évidemment qu’il faut mener des actions de sensibilisation pour prôner une consommation modérée, mais faites-le par le biais de campagnes de communication visibles et impactantes, non en voulant imposer une opération calquée sur un modèle qui n’est pas le nôtre. 
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				Tour de vignes

				Qui dit Bandol dit rosé ! Certes, mais Bandol, c’est aussi de grands rouges aptes au vieillissement, portés par un cépage roi, le mourvèdre.

				 p. 42 
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				Circum vinum

				Le domaine de Vassal dans l’Hérault possède la plus grande bibliothèque de cépages au monde et prépare l’avenir grâce aux cépages du passé.

				 p. 60 
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				Homme de quilles

				Romain Paire fait partie de ces vignerons qui réveillent une appellation que l’on croyait tombée en désuétude, la côte-roannaise.

				 p. 78 

				
					[image: ]
				

				Domaine d’exception

				Le Domaine du Comte Liger-Belair à Vosne-Romanée, l’un des plus brillants représentants de la biodynamie bourguignonne.

				 p. 90 

				
					[image: ]
				

				Appellation d’origine expliquée

				Châteaumeillant, le nombril viticole de la France.
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				Les clés de la cave

				 Erwan Botrel, l’homme à bretelles et aux mille bouteilles.

				 p. 112 
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				Couple de quilles

				Catherine et Jean-Mary Le Bihan, le haut du panier de la discrète appellation côtes-de-duras.

				 p. 132 
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				Serment de vigne

				Au lycée viticole d’Amboise, bio n’est plus un gros mot.

				 p. 138 
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				C’est du brutal

				Créer des choses simples, Grégoire Bœuf ne sait pas faire. En revanche, monter une sakagura (fabrique de saké) en France, il y est arrivé.

				 p. 150 
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				La cave à manger

				Tapenade, fromage de tête, chèvre frais et bulots sont servis à la cave avec les vins de Pierre, Aymone et Pierrick.

				 p. 160 
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				Bar à tapas

				Pique-nique et picoleries de saison.

				 p. 174 
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				Lexique

				Barrique, muid, foudre, tonneau, quartaut.
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				p. 34 

				Jajalogie

				Le rosé sur tous les tons !

				p. 38 

				Serment de vigne

				André Shearer, Importer of the Year 2018. 

				p. 54 

				La tribune de Paul et Jean

				Le vignoble d’Auvergne est-il un grand ?

				p. 72 

				Les archives du vin

				Les ordres bachiques.

				p. 106 

				La sélection de la rédaction

				Pierre, Pauline, Aymone, Michel et Pierrick ont bu pour vous.

				p. 128 

				ça sulfite maintenant

				Les vins nature en quête de labellisation. 

				p. 158 

				Feuilles de vigne

				p. 176 

				L’œil de Michel Tolmer
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				Aymone Vigière d’Anval
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				Elle est « tombée dans le vin », il y a une quinzaine d’années, grâce à un sommelier et à Jacques Néauport (la légende du vin naturel). Elle a collaboré à Gault&Millau et Saveurs. Son truc ? Parcourir les vignobles à la découverte de vrais vins emplis d’âme..
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				Pierre Puchot
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				Écrivain, cinéaste, journaliste indépen-dant… Après avoir été grand reporter chargé du Maghreb et du Moyen-Orient à Mediapart pendant dix ans, Pierre Puchot arpente vignobles du monde entier et bars à vin de la capitale en quête de nouvelles trouvailles bio et nature. 
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				Pierrick Jégu
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				Journaliste qui aime le vin de partout, pourvu qu’il soit fait avec du raisin, il collabore à Saveurs, La Revue du vin de France, YAM ou L’Express. Auteur de Aribert, chez Laymon et de Breizh, avec le chef Thierry Breton, aux éditions de La Martinière, il a écrit en 2018 Le Traité de jajalogie chez Thermostat 6.
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				Léa Delpont
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				Élevée au pays de l’armagnac, en Gascogne, Léa Delpont est diplômée du CFJ et de l’Insti-tut universitaire de la vigne et du vin, à Dijon. Elle collabore avec la presse gastronomique et vigneronne, nourrissant au fil des repor-tages son appétit de bonnes choses et de rencontres autour d’une table et d’une quille..
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				Pauline Dupin-Aymard
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				Après avoir ouvert un bar à vins à Paris, Pauline s'est rapprochée du terrain et a renoué avec les mots. Elle parcourt les vignes en camionnette. Elle raconte l’énergie des lieux, des gens, de leurs vins. Sur son site www.chassezlenaturel.net, elle parle d'histoires de vignerons.
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				Jean Lhéritier
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				Enseignant (professeur agrégé de sciences sociales), Jean Lhéritier a été dirigeant international du mouvement Slow Food de 1998 à 2012, et pendant 9 ans président de Slow Food France. En 2017, il a créé, à Perpignan, Indigènes, le salon des vins naturels des Catalognes et d’Occitanie.
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				Claire Jachymiak
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				Elle travaille régulièrement pour la presse (Libération, Le Monde, Le Pèlerin), elle répond également à des commandes cor-porate institutionnelles et accompagne de nombreux projets pédagogiques. Par ailleurs, elle poursuit un travail personnel engagé en Bourgogne, où elle réside.
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				Anne-Claire Héraud
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				Photoreporter culinaire engagée, Anne-Claire s’immisce dans le quotidien des protagonistes d’une alimentation durable pour en tirer leur portrait avec justesse et authenticité.
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				Vincent Baldensperger
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				Artisan photographe, passionné par le reportage, le documentaire et le portrait, Vincent Baldensperger possède une sen-sibilité accrue pour le travail de l’homme, les rencontres uniques entre le savoir-faire et la matière. Il partage également auprès du Kage Collective d'enrichissants échanges artistiques et internationaux.

				
					[image: ]
				

			

		

		
			
				 

				Bénédicte Govaert
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				Diplômée d’Olivier-de-Serres, Bénédicte est graphiste et illustratrice free-lance depuis 2012, après une quinzaine d’années passées en agence de commu-nication. Elle ne se sépare jamais de son carnet de croquis : que ce soit à Paris ou à travers le monde, elle dessine, d’un coup de crayon vif et spontané, visages, pay-sages ou scènes de rue.
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				Michel Tolmer
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				Peintre et graphiste, créateur avec Philippe Quesnot du site Glougueule, Michel Tolmer illustre le vin tendance nature. Il est l’auteur de Mimi, Fifi & Glouglou, une bande dessinée sur la dégustation parue aux Éditions de l’Épure.
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				Bandol, 

				une Provence dans la Provence !
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					Photographies 
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				Des paysages à tomber, des terroirs exceptionnels, des vins haut perchés… Échappée belle sur cette appellation qui n’est pas sans se remettre en question. Et découverte de six domaines.

			

		

		
			
				La couleur reine du vignoble provençal ? Plus que jamais le rosé, qui, depuis quelques années, connaît un succès incroyable dans l’Hexagone comme à l’international. Et cette vague emporte tout ou presque sur son passage, dans les vastes appellations de la région comme sur les terroirs plus renommés. À l’ouest de Toulon, entre le massif de la Sainte-Baume et la Méditerranée, Bandol s’est taillé une très enviable réputation sur ses vins rouges de garde issus en majorité du cépage mourvèdre. Après les ravages du phylloxéra, c’est sur ce fondement que s’est forgée l’identité très qualitative de l’appellation, créée en 1941, grâce à des familles emblématiques comme les Portalis, au Château Pradeaux, ou Peyraud, au Domaine Tempier. Aujourd’hui, sur les 1 560 hectares plantés sur 8 communes, les vignerons continuent de cultiver cette singularité locale fondée sur l’élaboration de grands vins rouges aptes au vieillissement et de mettre en bouteilles des vins remarquables et ambitieux à la robe soutenue. Mais la réalité est que l’appellation produit aussi désormais peu ou prou 75 % de rosé. Et, sur cette couleur, il est compliqué de faire face à la concurrence des AOC voisines. Les prix des rosés de côtes-de-provence, par exemple, sont équivalents à ceux des bandols rosés. Or les seconds sont plus chers à élaborer, puisque le cahier des charges de l’AOC bandol est beaucoup plus strict, exigeant par exemple des rendements plus bas et une vendange manuelle. Que faire ? Impossible d’abandonner complètement le rosé. Alors, justement, peut-être valoriser le fait que ceux de bandol sont différents, plus vineux que « piscine », issus d’un terroir à fort potentiel et d’une démarche plus rigoureuse. C’est toute l’appellation qui s’interroge…, mais qui n’oublie pas non plus que c’est sur ses vins rouges qu’elle a assis sa grande notoriété U
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				Tour de vignes

			

		

		
			
				Domaine Castell-Reynoard

				Julien Castell 

			

		

		
			
				Plusieurs façons de pratiquer le métier de vigneron… Au moins deux d’entre elles s’opposent : l’application dogmatique de recettes à la vigne comme à la cave ou, au contraire, l’adaptation la plus fine d’une philosophie à un contexte donné, géographique, géologique, climatique, etc. Julien Castell, installé depuis 2010 sur le domaine familial situé à La Cadière-d’Azur, mène loin sa quête d’intimité avec son terroir et sa vision de la vigne envisagée dans son environnement global. En balade dans les parcelles de son vignoble assez morcelé de 8 hectares, le bonhomme, qui emprunte à la biodynamie, est intarissable sur l’absurdité d’une monoculture de la vigne, la nécessité de créer de la biodiversité avec des haies, des lisières et des centaines d’arbres pour un milieu harmonieux, sur la prise de conscience des interactions entre 

			

		

		
			
				les plantes au sein d’un « agro-écosystème viticole ». Là, il nous montre la pousse d’un jeune chêne, ici de la chicorée sauvage. Ses profondes réflexions sur le sol – qu’il ne touche plus depuis 2016 – et l’équilibre de la plante le poussent à l’observation très attentive de son milieu et à la multiplication d’expérimentations : tests de plantation avec 6 porte-greffes différents, introduction du maraîchage au sein d’une parcelle de carignan, conduite de la vigne en pergola, travail sur la flore bio-indicatrice, etc. Mais il n’en oublie pas pour autant de faire du vin – vendange à juste maturité, fermentations en levures indigènes, ni collage ni filtration – avec un objectif d’élégance et de fraîcheur dans les trois couleurs. Composée de mourvèdre, carignan, cinsault, grenache, clairette, ugni blanc et rolle, la palette de ses cépages est large, mais il promet encore de la diversifier pour répondre aux contraintes posées par le réchauffement climatique. Julien Castell a donc mille projets sur le feu dont celui de tendre vers 10 à 12 hectares, « mais pas plus, sinon on n’est plus dans les vignes et elles sont ma source d’inspiration » U

			

		

		
			
				
					Chemin de Touron, 83740 La Cadière-d’Azur. Tél. : 06 08 73 83 35 – www.castell-reynoard.com 
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				Page de gauche

				Pas vraiment conventionnel – c’est un euphémisme ! –, Julien Castell est une tête chercheuse, toujours prêt à tester et expérimenter sur son terrain de jeu de 8 hectares.
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				Julien Castell passe un temps fou dans ses parcelles riches d’une grande biodiversité, l’une des « obsessions » du vigneron.

			

		

	
		
			
				Tour de vignes

			

		

		
			
				Domaine Castell-Reynoard
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				Domaine Castell-Reynoard, rosé, cuvée Cœur de vigne 2014

				Assemblage de mourvèdre, cinsault et grenache pour ce vin expressif, mais pas démonstratif. La matière assez riche n’empêche nullement la buvabilité. Torréfaction et épices se distinguent au générique d’une palette aromatique complexe.

				(24 € départ cave)

				Domaine Castell-Reynoard, rouge, Clos Castell 2013

				Julien Castell essaie de garder les vins pour les vendre prêts à boire. Celui-là a bien profité de ses quelques années de « repos » pour rendre une belle expression du mourvèdre et du terroir, à la fois affirmée, gourmande et délicate, en un profil assez vertical.

				(55 € départ cave)

			

		

		
			
				La DÉGUSTATION
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				Tour de vignes

			

		

		
			
				Domaine Les Terres promises

				Jean-Christophe Comor

			

		

		
			
				Pour rencontrer Jean-Christophe Comor, il faut se rendre à La Roquebrussanne, où il est devenu vigneron en 2004. Au bout du chemin de la Persévérance, sa cave et ses vignes, en coteaux varois, sont adossées à un coteau du massif de la Sainte-Baume, à 400 mètres d’altitude. Cas particulier, donc, que celui de Jean-Christophe Comor puisque son fief se situe à plusieurs dizaines de kilomètres de 

			

		

		
			
				l’appellation bandol. Il voue à cette dernière une véritable passion cultivée sur 3,5 hectares, dans les rangs de parcelles de mourvèdre, grenache et vieux carignan de 1941 posées sur 7 terroirs différents : « J’ai appris à aimer bandol par les vieux vins, grâce à Robert Gago, ancien président de la commission technique de l’appellation. Je suis très fier de faire du bandol, de relever le défi de signer des vins qui ont à la fois du caractère 

			

		

		
			
				
					Chemin de la Persévérance, 83136 La Roquebrussanne. Tél. : 09 64 45 12 72 
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				Ci-dessus

				À quelques dizaines de kilomètres de La Roquebrussanne, Jean-Christophe Comor possède différentes parcelles réparties sur l'appellation bandol.
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