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					LES CLÉS DE LA CAVE

					Loin d’être élitiste la cave du Petit Sommelier, de Pierre Vila Palleja, regorge de 1 000 références de domaines et de millésimes. De quoi trouver, à Paris, son bonheur pour accompagner un turbot et sa sauce hollandaise.

				

			

			
				
					CIRCUM VINUM

					Partout en France, les chevaux de trait sont de retour dans les vignes, mais encore faut-il savoir les diriger. Des professionnels, comme Alain Lhopital et Karine Riotte, canalisent ces 800 kilos de muscle entre deux rangs.

				

			

			
				
					C’EST DU BRUTAL

					Dans l’Eure, Marie Bourut n’a pas à rougir de ses calvados. Sa production est confidentielle, mais la qualité est aussi exceptionnelle que ses cidres sont divins.
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					THIERRY GERMAIN

					Quand vous goûterez les saumur-champigny du Domaine des Roches neuves, vous oublierez le cliché du vin rouge léger à boire ultra-frais. Thierry Germain, biodynamiste convaincu, propose des cuvées élégantes, puissantes, gourmandes, intenses.
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					quarts-de-chaume  saumur-champigny  riesling  champagne  sylvaner  calvados
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				Une grande gueule pour les vignerons. La crise de la Covid-19 a touché tous les corps de métier et tous les secteurs. Pas un n’a été épargné, mais certains ont su trouver des porte-parole prêts à monter au créneau pour défendre les intérêts de leur corporation en interpellant le gouvernement, le Premier ministre et le président de la République. Chez les chefs de cuisine, Philippe Etchebest, Stéphane Jégo ou Gilles Goujon, pour ne citer qu’eux. Ils n’ont pas toujours obtenu ce qu’ils voulaient, mais leur omniprésence dans les médias a permis de souligner la détresse d’un secteur fort de 200 000 établissements (hôtels, cafés et restaurants). Chez les agriculteurs, les producteurs d’asperges et de fraises ont également su tirer la sonnette d’alarme et pu compter, avec beaucoup de lobbying, sur l’influence du ministre de l’Agriculture pour que la grande distribution s’engage à vendre leurs produits. Et les 85 000 vignerons dans tout cela ?

				 

				Avec des exportations bloquées, des restaurants fermés, seulement quelques cavistes résistants, des transporteurs pour moitié à l’arrêt et l’impossibilité pour les domaines de recevoir du public, le monde du vin a trinqué. Il représente pourtant un exploitant agricole sur cinq et produit 4,2 milliards de litres de vin, soit 17 % de la production mondiale. Malgré ces chiffres, la filière a réagi en ordre dispersé – chaque syndicat prêchant pour sa paroisse – et n’a pas su capter l’attention des médias en envoyant au front une grande gueule capable d’obtenir le soutien de la population française. Population qui, rappelons-le, est la deuxième plus grande consommatrice de vin au monde, derrière les États-Unis et devant l’Italie, avec 40 litres par an et par habitant.

				 

				Le monde du vin n’est heureusement pas resté les bras croisés et il était présent dans les salons des ministères pour réclamer un plan d’aide de l’État. Mais qui pour taper du poing sur la table dans les médias ? Personne ! La détresse des vignerons ne s’est pas assez vue, ni lue, ni entendue. Le grand public, via les réseaux sociaux, a tenté de soutenir la filière et nous avons vu fleurir les hashtags #boisuncanontusauvesunvigneron, #sauveunvigneronfaissauterunbouchon ou #sauveunvigneroncommandeuncarton. Ce ne fut évidemment pas suffisant pour écouler les stocks en attendant la reprise de la vie économique et sociale, et, pour sensibiliser la population dans son ensemble, il faudra à l’avenir penser à choisir un porte-parole du terrain. Pas un cravaté portant bien le costume. Non ! Un vigneron ou une vigneronne qui fasse l’unanimité, qui ne chercherait pas la gloire, mais simplement connu(e) pour ses valeurs, ses engagements, son sens de la solidarité et désireux(se) de rappeler aux gouvernants ce que tous ses confrères représentent sur le plan économique.

				Des crises, qu’elles soient climatiques, sociales ou sanitaires, il y en aura d’autres et il faudra que la filière ait aussi sa grande gueule… comme chez les chefs de cuisine.
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				Tour de vignes

				L’Alsace, sa route des vins, ses 51 grands crus et ses 20 % de la surface du vignoble cultivés en bio. De Turckheim à Orschwihr en passant par Ostheim, rendez-vous avec sept représentants de ce bio vignoble.

				 p. 38 
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				Appellation d’origine expliquée

				Quarts-de-chaume, un sublime liquoreux 100 % chenin, souvent présenté en flacons de 50 centilitres.

				 p. 52 
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				Circum vinum

				Alain Lhopital et Karine Riotte ne sont pas seulement des meneurs de chevaux pour les travaux de la vigne, ils forment aussi les futurs équidés qui, demain, arpenteront les rangs.

				 p. 68 
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				Homme de quilles

				Grâce à des vignerons comme Thierry Germain, du Domaine des Roches neuves, l’appellation saumur-champigny est magnifiée de millésime en millésime.
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				Domaine d’exception

				La relève est assurée chez les Drappier, à Urville, dans l’Aube. Hugo, Charline et Antoine poursuivent l’œuvre de leurs glorieux aînés.

				 p. 108 
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				Homme de quilles

				L’expression « vins de garage » n’a rien de péjoratif. La preuve avec les cuvées d’Édouard Adam du Domaine Mada, dans l’Hérault.

				 p. 126 
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				C’est du brutal

				Dans l’Eure, Marie Bourut produit des cidres bio exceptionnels. Et ses discrets calvados méritent un détour par Mesnil-en-Ouche.

				 p. 142 
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				Les clés de la cave

				Portrait de Pierre Vila Palleja du Petit Sommelier, à Paris.

				 p. 148 
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				La cave à manger

				Prévoyez du bon pain pour accompagner le lomo, les sardines, le foie gras mi-cuit et le mont-d’or. Pour les vins, suivez les conseils de nos buveurs.

				 p. 156 
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				Bar à tapas

				Tapas affinées et vins raffinés pour gourmets déconfinés.

				 p. 172 
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				Lexique

				De l’importance du choix du verre pour déguster.
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				p. 46 

				Serment de vigne

				François Dal, au chevet de la vigne et des vignerons

				p. 64 

				Jajalogie

				Le choix des matériaux influence le vin 

				p. 82 

				Les archives du vin

				Jean-Antoine Chaptal et la chaptalisation

				p. 102 

				La sélection de la rédaction

				Pierre, Pauline, Aymone, Philippe et Pierrick ont bu pour vous

				p. 122 

				ça sulfite maintenant

				Minéralité, vivacité, acidité. De quoi parle-t-on ? 

				p. 138 

				La tribune de Paul et Jean

				Les clés du terroir

				p. 170 

				Feuilles de vigne

				p. 176 

				L’œil de Michel Tolmer
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				Pierre Puchot
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				Écrivain, cinéaste, journaliste indépen-dant… Après avoir été grand reporter chargé du Maghreb et du Moyen-Orient à Mediapart pendant dix ans, Pierre Puchot arpente vignobles du monde entier et bars à vin de la capitale en quête de nouvelles trouvailles bio et nature. 
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				Pierrick Jégu
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				Journaliste qui aime le vin de partout, pourvu qu’il soit fait avec du raisin, il colla-bore à Saveurs, La Revue du vin de France ou L’Express. Auteur de Aribert, chez Laymon et de Breizh, avec le chef Thierry Breton, aux éditions de La Martinière, il a écrit en 2018 Le Traité de jajalogie chez Thermostat 6.
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				Léa Delpont
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				Élevée au pays de l’armagnac, en Gascogne, Léa Delpont est diplômée du CFJ et de l’Insti-tut universitaire de la vigne et du vin, à Dijon. Elle collabore avec la presse gastronomique et vigneronne, nourrissant au fil des repor-tages son appétit de bonnes choses et de rencontres autour d’une table et d’une quille..
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				Pauline Dupin-Aymard
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				Après avoir ouvert un bar à vins à Paris, Pauline s'est rapprochée du terrain et a renoué avec les mots. Elle parcourt les vignes en camionnette et raconte l’éner-gie des lieux, des gens, de leurs vins. Sur son site www.chassezlenaturel.net, elle parle d'histoires de vignerons.
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				Jean Lhéritier
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				Enseignant (professeur agrégé de sciences sociales), Jean Lhéritier a été dirigeant international du mouvement Slow Food de 1998 à 2012, et pendant 9 ans président de Slow Food France. En 2017, il a créé, à Perpignan, Indigènes, le salon des vins naturels des Catalognes et d’Occitanie.
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				Paul Schramm

				
					[image: ]
				

				Professeur d’œnologie et de sommellerie, Paul Schramm a créé le club et l’évène-ment « Le Verre à la Main » et, en tant que maire de Calce, il a promu « Les Caves se rebiffent ». Expert, conseil en vins, il est aussi peintre autodidacte et réalise des étiquettes de vin et illustre des ouvrages.
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					Guillaume Czerw
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					Spécialisé en photographie culinaire, Guillaume collabore à 180°C et à 12°5 depuis leur lancement. Il partage son temps entre travail en studio et reportages, colla-bore à la réalisation de nombreux livres de chefs et artisans et travaille également pour la presse féminine ou culinaire.
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				Julien Célice
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				Diplômé de l’école de photographie Icart Photo, il devient assistant avant de s’ins-taller à son compte comme photographe de nature morte. Au service du marketing ou de la publicité, il travaille majoritaire-ment dans l’univers des spiritueux ou de la cosmétique.
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				Bénédicte Govaert
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				Diplômée d’Olivier-de-Serres, Bénédicte est graphiste et illustratrice free-lance depuis 2012, après une quinzaine d’années passées en agence de communication. Elle ne se sépare jamais de son carnet de croquis : que ce soit à Paris ou à travers le monde, elle dessine visages, paysages ou scènes de rue.

				
					[image: ]
				

			

		

		
			
				 

				Michel Tolmer
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				Peintre et graphiste, créateur avec Philippe Quesnot du site Glougueule, Michel Tolmer illustre le vin tendance nature. Il est l’auteur de Mimi, Fifi & Glouglou, une bande dessinée sur la dégustation parue aux Éditions de l’Épure.
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					Jean-Luc Luyssen
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					Après de nombreux boulots sans qualifi-cation, il devient photographe à 27 ans, passe par l’agence Gamma pour traiter les sujets politiques et humanitaires, avant de devenir indépendant.
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				Sous prétexte que les cépages sont à la base des appellations locales, il ne faut surtout pas oublier que la région est aussi un grand vignoble de terroirs, mis en bouteilles par des domaines engagés dans une viticulture ultra-respectueuse. 

			

		

		
			
				Le vignoble alsacien a le profil chilien : 120 kilomètres de long, du nord au sud, et à peine quelques kilomètres de large. Coincé entre la plaine rhénane et les Vosges, il déroule sa célèbre route des vins – créée en 1953, bien avant que l’on ne parle d’œnotourisme ! – à flanc de superbes coteaux ponctués de villages pittoresques avec colombages et géraniums à profusion. Une carte postale ? Pas seulement ! Un vignoble bien vivant surtout, sûrement la plus « verte » des grandes régions viticoles françaises, avec environ 20 % de ses surfaces cultivées en bio – soit peu ou prou le double de la moyenne hexagonale –, et de très nombreux domaines en biodynamie. Parmi eux, des pionniers, des premiers de cordée depuis longtemps inscrits dans cette démarche et, dans leur sillage, de plus en plus de propriétés familiales qui se convertissent, voire de jeunes domaines qui embrassent d’emblée cette philosophie. De loin, les vins locaux sont souvent considérés par le prisme de leurs cépages dont le nom apparaît en gros sur la plupart des étiquettes, riesling, gewurztraminer, pinot gris, pinot blanc, sylvaner, etc. Mais cette vision exclusivement ampélographique se révèle plus que réductrice ! C’est oublier que l’Alsace jouit aussi d’une diversité de terroirs extraordinaires, liée à une histoire géologique mouvementée, mais aussi à l’existence insoupçonnée de multiples microclimats. La carte du vignoble témoigne d’ailleurs d’une identification très détaillée, avec ses 51 grands crus au sommet de la hiérarchie et une foule de lieux-dits dont les caractéristiques marquent les vins tout autant que les cépages. Car si le riesling reste du riesling, il trouve des expressions très variées d’un endroit à un autre – planté sur les grands crus Kaefferkopf ou Rangen de Thann par exemple – a fortiori si les vignerons, comme ceux que nous avons rencontrés, mettent tout en œuvre pour faire parler leurs terroirs U
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				Domaine Valentin Zusslin

				Marie et Jean-Paul Zusslin 

			

		

		
			
				Quand on toque à la porte du Domaine Zusslin, on a vite fait de se retrouver dehors… Non, Marie Zusslin et son frère Jean-Paul ne vous virent pas manu militari, c’est juste qu’ils veulent commencer par le commencement, la vigne ! En deux temps trois mouvements, vous vous retrouvez au sommet du superbe et serein Clos Liebenberg, 3 hectares en pente forte en marge du grand cru Pfingstberg. Et, là, une fois que vous avez admiré la vue bluffante sur la plaine du Rhin et les Alpes bernoises, le duo vous apprend que des moutons viennent pâturer là, que les vignes sont travaillées au cheval… Et puis, ils vous causent de mésanges charbonnières, de torcols fourmiliers, de huppes fasciées pour lesquels ils ont installé des nichoirs, vous montrent l’emplacement des ruches, racontent l’entretien des haies… En pleine leçon de biodiversité et d’une 

			

		

		
			
				biodynamie très poussée – depuis 1997 ! –, ils vous embarquent vers le « Boll », lieu-dit Bollenberg, classé zone Natura 2000 pour ses fameuses landes sèches. Une bonne partie de leur vignoble de 17 hectares se trouve là, à deux pas du village d’Orschwihr, fief familial depuis… quelques siècles. Direction la cave. Et, déjà bien mise en doute lors de la balade dans les vignes, l’image éculée du bio je-m’en-foutiste prend encore du plomb dans l’aile. Hygiène irréprochable et rigueur absolue requises quand on bosse sans intrants, à l’exception d’un rien de sulfites – d’origine naturelle – à la mise si nécessaire. De la terre au verre, l’équilibre et l’harmonie sont la quête des Zusslin et la marque de fabrique de leurs vins issus des grands cépages alsaciens et de raisins un peu moins considérés – le chasselas, le sylvaner et l’auxerrois – pour lesquels Jean-Paul milite volontiers. Blancs, secs, vendanges tardives, rouges, bulles, la dégustation justifie pleinement les lauriers reçus par le domaine depuis de nombreuses années. Et, promis, on reviendra goûter à nouveau les délicieuses eaux-de-vie maison distillées dans le bel alambic à colonne U

			

		

		
			
				
					57, Grand-Rue, 68500 Orschwihr. Tél. : 03 89 76 82 84 – www.zusslin.com 
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				Page de gauche

				À la suite de leur père, Marie et Jean-Paul Zusslin ont hissé leur domaine parmi les plus intéressants de la région. La clé ? La biodynamie, pratiquée de manière pertinente et adaptée aux superbes terroirs du domaine.
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				Dans leurs vignes du Clos Liebenberg, en surplomb du village, et de leurs autres terroirs, Marie et Jean-Paul Zusslin font tout pour favoriser une biodiversité très riche.
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				Crémant Clos Liebenberg 2012

				Les Zusslin redonnent leurs lettres de noblesse aux bulles alsaciennes, avec ce crémant de terroir – le superbe Clos Liebenberg ! – et de garde, vinifié sans aucun intrant. Six ans de lattes pour cette cuvée remarquable, pure, mûre, équilibrée, portée par une bulle fine et une excellente amertume qui tient le vin en une délicieuse et longue finale.

				(34,50 € départ cave)

				Pinot noir Ophrys 2017

				Très belle entrée en matière dans la gamme des pinots noirs du domaine. Après un pressurage direct, long et doux, les jus sont mis en cuve avec le marc des pinots noirs des sélections parcellaires. Résultat, ce vin, baptisé du nom d’une orchidée sauvage très présente sur le Bollenberg, se montre à la fois profond, dynamique et gourmand, notes de fruits rouges en tête d’une partition aromatique à la complexité impressionniste.

				(24,50 € départ cave)

			

		

		
			
				La DÉGUSTATION
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				Domaine Valentin Zusslin
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				Domaine Zind-Humbrecht

				Olivier Humbrecht 

			

		

		
			
				
					4, route de Colmar, 68230 Turckheim. Tél. : 03 89 27 02 05 – www.zindhumbrecht.fr 
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				Des essais entre 1995 et 1996 et une conversion de tout le domaine en 1998… On parle là de biodynamie, dont Olivier Humbrecht est aujourd’hui une figure tutélaire puisqu’il préside Biodyvin, le syndicat international des vignerons en culture bio-dynamique. S’il en prêche les préceptes, il les applique évidemment sur son domaine dont le cœur bat à Turckheim, près de Colmar, mais dont le vignoble court sur 40 hectares de Hunawihr, au nord, à Thann et son fameux grand cru Rangen, au sud. « La biodynamie passe avant tout par la compréhension de la plante en son cœur et sur son terroir », explique Olivier au pied du grand cru Sommerberg où, accompagné par son fils Pierre-Émile, il évoque la géologie alsacienne très hétérogène et surtout leurs méthodes culturales exigeantes. Car, il y tient, le bio et a fortiori la biodynamie réclament du sérieux et surtout pas de laisser-aller. Au chai, « l’idée est d’en faire le moins possible car, chaque fois qu’on fait une 
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